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ANEXO 1 — Matriz de enfrentamiento - FODA
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ANEXO 2 - Calificacion de oportunidades y amenazas

Peso Calificaci Peso
DEBILIDADE )

> ) on Pond.

O 1 | Alta competitividad en costos de produccion. 0,045 2 0,09

O 2 | Cadenas de distribucidn poco desarrolladas. 0,053 1 0,05

O 3 | Consumo excesivo de azlcar genera sobre peso. 0,045 2 0,09

04 Incremento en la preferencia de edulcorantes 0,053 ) 0,11

naturales.

O 5 | Marca poco conocida. 0,076 1 0,08

06 Oportur.udad de negocio atractiva para nuevos 0,076 ) 0,15
competidores.

Elaboracion Propia

FORTALEZAS Calificaci
A 1 | Cultivo y cosecha propia de cafia de azlcar. 0,129 4 0,52
A 2 | Inversidon de nivel medio en maquinaria y equipos. 0,053 3 0,16
A3 La azUcar prfasenta el mayor rendimiento 0,121 4 0,48
costo/capacidad endulzante.
A 4 | Precio interno del azucar similar entre competidores. 0,053 3 0,16
A5 | Precios elevados de los demas edulcorantes. 0,136 4 0,55
A 6 | Producto Unico con valor superior. 0,159 4 0,64

1,000 3,068




ANEXO 3 - Calificacion de debilidades y fortalezas

DEBILIDADES

Calificacion Peso Pond.

Peso (%)

01 Alta com?etlt|V|dad en costos de 0,045 2 0,09
produccion.

02 Cadenas de distribucion poco 0,053 1 0,05
desarrolladas.

03 Consumo excesivo de azlcar genera 0,045 2 0,09
sobre peso.

04 Incremento en la preferencia de 0,053 2 0,11
edulcorantes naturales.

O 5 [ Marca poco conocida. 0,076 1 0,08

06 Oportunidad de. negocio atractiva para 0,076 2 0,15
nuevos competidores.

FORTALEZAS Peso Calificacion Peso Pond.

A1l Cu!tlvo y cosecha propia de cafia de 0,129 4 0,52
azucar.

A2 Inve_r5|on de nivel medio en maquinaria y 0,053 3 0,16
equipos.

A3 La azucar pr?senta el mayor rendimiento 0,121 4 0,48
costo/capacidad endulzante.

Ad Precio ut\terno del azlcar similar entre 0,053 3 0,16
competidores.

AS Precios elevados de los demas 0,136 4 0,55
edulcorantes.

A 6 | Producto unico con valor superior. 0,159 4 0,64

1,000 3,068

Elaboracion Propia
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ANEXO 6 - Frecuencia de consumo

Consumo Habitual

Productos Qiario/ Quincenal / Ocasional Nunca
Varias Veces Semanal Mensual
por Semana

Aceite % 92 4 4 - -

Aceite de oliva % 18 6 7 22 47
Achocolatados % 41 10 8 13 28
Agua sin gas % 51 14 7 12 16
Avena % 80 4 3 4
Arroz % 97 2 - -

Azlcar % 97 1 - 1

Rehidratantes % 26 13 9 20 32
Café para pasar % 20 7 8 16 49
Café instantaneo % 51 13 6 9 21
Cocoa % 48 13 7 15 17
Condimentos % 81 5 2 6 6

Conservas de pescado % 26 36 23 10 5

Cubos de caldo % 64 9 2 6 19
Jamoén % 18 18 12 25 27
Salchica % 19 26 17 21 17
Chorizo % 6 15 14 29 36
Crema de aji % 12 13 12 21 42
Crema de huancaina % 7 11 13 23 46
Fideos % 76 17 6 1 -

Fruta de conservas % 7 6 17 38 32
Galletas dulces (paquetes) | % 43 19 8 15 15
Galletas saladas (paquetes) | % 46 24 9 13 8
Gaseosa regular % 35 33 13 12 7
Gelatina % 27 20 23 24 6
Harina % 10 21 24 27 18
Harina industrial % 4 3 6 27 60
Helados % 12 12 14 43 19
Hojuelas de maiz % 39 14 9 17 21

Fuente: Ipsos Apoyo
Elaboracion Propia
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ANEXO 7 — Cuestionario de encuesta

Encuesta sobre azucar rubia con minerales.

Fecha de encuesta: _ / _/

Instrucciones:
Estimado colaborador. Marque con un X la respuesta de la persona encuestada. En

caso de no existir opciones para la respuesta dada, escribela en la seccién de otros.

CAPITULO I: TENDENCIAS PERSONALES.

1) X ¢ Quién realiza las compras en el hogar?
a. Madre.
b. Padre.
C. Hijos.
d. Yo mismo.
2) X ¢ Qué tan a menudo usted realiza actividad fisica (correr, gimnasio,

deportes, etc.)?

a. Nunca.
b. Pocas veces.
C. Regularmente.
d. Casi siempre.
e. Siempre.
3) X ¢ Usted compra productos nuevos en el mercado?
a. Si.
b. No.
4) X ¢ Qué tanto usted que se preocupa por cuidar su salud?
a. Bastante.
b. Mucho.
C. Considerable.
d. No mucho.
e. Dificilmente algo.
5) X ¢ Cree usted que consume en su dieta diaria la cantidad adecuada de

minerales como magnesio, calcio, hierro, zinc, potasio, sodio, etc.?

a. Si
b. No.

12



CAPITULO II: EL PRODUCTO

El azucar.

En el mercado peruano, se ofrecen dos tipos de azucar. El azdcar blanco, que NO contiene
minerales y el azucar rubio, que contiene muy pocos.

Nutri azicar es un azucar rubio enriquecido con minerales (magnesio, potasio, calcio, fésforo
y zinc) de sabor agradable, que busca contribuir con su nutricion al satisfacer la mayor parte
del consumo diario de minerales requerido por el cuerpo humano, regulando éptimamente las
funciones del cuerpo para poder mejorar el desempefio académico, laboral y familiar.
También beneficia al adecuado desarrollo y crecimiento de los nifios, potenciando las
habilidades cognitivas y de concentraciéon. A los jévenes, les ayuda a mejorar la presion
sanguinea y a las personas adultas le favorece en el fortalecimiento de los huesos ademas
de mejorar su sistema circulatorio.

6) X ¢ Usted consumiria Nutri Azucar?
a. Si.
b. No.
7) X ¢,Cual seria el motivo por el cual lo consumirias?
a. Beneficios.
b. Sabor.
C. Producto nuevo.
8) X ¢,Si Nutri Azucar fuera comercializado por una marca de prestigio, le daria

mas confianza para adquirirlo?

a. Si.
b. No.
C. Igual lo compraria.
9) X ¢, En qué presentacion compra el azucar?
a. Azulcar a granel.
b. Azucar envasada. (Como Costefio, Paramonga, etc.)
10) X ¢ En qué presentacion envasada le gustaria encontrar nuestro producto para

el consumo destinado a su hogar?

Presentacion de 0.5 Kg.
Presentacion de 1 kg.
Presentacion de 2 kg.
Presentacion de 5 kg.
Otros. Senalar:

~oo0op

11) X ¢ Donde le gustaria adquirir el producto: azucar rubia enriquecida con
minerales?

Supermercados
Mini Markets
Bodegas
Mercados

cooop
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12) X ¢ En qué envase le gustaria encontrar el producto?

a. Bolsa de plastico.

b. Bolsa de papel craft (reciclable)

C. Cajas

d. Otro. Senalar:
13) X ¢, Cuanto estarias dispuesto a pagar por 1 kg de azucar enriquecido con
minerales?

a. S/, 290

b. S/, 3.20

C. S/, 3.50

d. S/. 3.80
14) X ¢ Por qué medio de comunicacion le gustaria que utilicen para promocionar

el producto?
Opcién Multiple

Avisos en periodicos.

Pagina web de la empresa
Redes sociales y social media.
Paneles en las calles.
Reportajes periodisticos
Volantes

"0 oo0TD

CAPITULO Ill: DATOS PERSONALES

15) X ¢ Cual es su edad?
a. 35-44
b. 44 — 49
C. 50 - 55
d. 56 — 69
C. Mas de 69 afnos.
16) X ¢, Cual es su estado civil actual?
a. Soltero(a).
b. Casado(a).
C. Viudo(a).
d. Divorciado(a).
e. Otros
17) X ¢, Con cuantas personas vive en lo actual?
a. De 0 a 1 persona.
b. De 2 a 4 personas.
c. De 5 a 6 personas
d. De 7 a 9 personas.
e. Mas de 9 personas.

14



18) X ¢ Cual es su nivel de instruccion actual?
a. Primaria.

b Secundaria o secundaria incompleta.
c. Superior Técnica sin concluir.

d. Superior Técnica concluida.

e Universitaria sin concluir.

f Universitaria concluida.

g Post — grado.

19) X ¢, Cual es su ocupacion actual?
a. Ama de casa.
b. Estudiante.
C. Estudiante y trabajador.
d. Trabajador con grado técnico.
e. Trabajador bachiller o con titulo profesional.
f. Trabajador independiente.
20) X ¢ Con cuanta frecuencia utiliza las redes sociales?
a. Menos de 1 hora al dia
b. De 1 a 2 horas al dia
C. De 2 a 3 horas al dia
d. De 3 a 4 horas al dia
e. Mas de 5 horas

iMUCHAS GRACIAS POR SU TIEMPO!

jAPRECIAMOS SU COLABORACION!

Elaboracion: Propia
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ANEXO 8 — Instructivo para encuestadores

INSTRUCTIVO PARA ENCUESTADORES

e Personas a ser encuestadas Mujeres de 35 afnos a mas

e Estilo de vida : Tradicional (Sélo si es posible discernirlas)
e NSE : A B, C

e ElProducto : Azucar enriquecida con minerales.

El azucar.

En el mercado peruano, se ofrecen dos tipos de azucar. El azucar blanco, que
NO contiene minerales y el azucar rubio, que contiene muy pocos.

Nutri_azucar es un azucar rubio enriquecido con minerales (magnesio, potasio,
calcio, fésforo y zinc) de sabor agradable, que busca contribuir con su nutricién
al satisfacer la mayor parte del consumo diario de minerales requerido por el
cuerpo humano, regulando 6ptimamente las funciones del cuerpo para poder
mejorar el desempefio académico, laboral y familiar. También beneficia al
adecuado desarrollo y crecimiento de los nifios, potenciando las habilidades
cognitivas y de concentracién. A los jovenes, les ayuda a mejorar la presién
sanguineay a las personas adultas le favorece en el fortalecimiento de los huesos
ademas de mejorar su sistema circulatorio.

e Necesario: Comprender la diferencia entre azUcar envasada y azucar a
granel.

Azucar a granel: Es la azucar en sacos de 50 kg o mas sobre la cual el
vendedor expende el producto de acuerdo al requerimiento del cliente.

Ejemplo 1: Una persona va al mercado y pide 2 kilos de azucar, el vendedor
coge una pala y llena una bolsa con 2 kg de azucar.

Ejemplo 2: Una persona va a Plaza Vea y desea 2 kilos de azucar, el cliente
coge una pala y llena una bolsa con 2 kg de azucar.

Azucar envasada: Azucar en envases de 1kg, 2kg inferiores a los 20 kg.
Similar a la presentacion de azucar y arroz costefio en bolsas pequefas.

Lugares

El mercado de Magdalena.

C.C. Plaza Norte

C.C. Open Plaza de la Marina, TOTTUS
C.C. Real Plaza Centro Civico

Mall Aventura Plaza Bellavista

0Oo0o0Oo0Oo

Elaboracion Propia
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ANEXO 10 — Aporte de los minerales

Predominantemente intracelular, forma parte del esqueleto y de los tejidos
blandos. Activa numerosas enzimas, forma parte del complejo Mg-ATP,
mantiene potenciales de membrana, interviene en la transmisién
neuromuscular, y en las acciones de la parathormona y la vitamina D3. Su
homeostasis es regulado en el rifidn. Aparece en las semillas completas,
vegetales y hortalizas, y en menor medida en la leche, carnes y pescados. Se
absorbe en un 50% en intestino delgado y la absorcidn se ve dificultada si se
ingieren a la vez fitatos o fibra vegetal. Los cuadros carenciales de magnesio
se manifiestan con debilidad muscular, vértigo, depresidn, tetaniay arritmias.
Hay situaciones que si se asocian a déficit de magnesio como el alcoholismo,
la malabsorcién o pérdidas hidro-electroliticas intestinales, alteraciones del
funcionalismo renal y desnutricion avanzada.

Magnesio

Principal catidén intracelular con funciones semejantes a las del sodio,
participando en la contractilidad y la transmisién de impulsos nerviosos.
Las fuentes principales de potasio aparecen en los alimentos no procesados
como la fruta, vegetales, carne fresca y marisco, encontrandolo también en
Potasio | otros procesados como el chocolate. No suele haber en el agua, pero si en otras
bebidas como la cerveza, sidra y vino. Se absorbe en intestino delgado y se
regula a nivel renal bajo control de la aldosterona. Las pérdidas se producen a
través de la orina (5-10 mEq/dia), de las heces (< 10 mEg/dia) y una minima
cantidad por el sudor.

El organismo contiene unos 1.200 g de calcio, 99% en el esqueleto y 1% en los
liguidos extracelulares, membranas celulares y a nivel intracelular.
Esencial para la conduccion nerviosa, contraccion muscular, permeabilidad de
membranas y légicamente para el desarrollo de la masa 6sea durante el
crecimiento y el mantenimiento de la misma. Se absorbe en un 10-40% en el
intestino proximal, favorecido especialmente por la vitamina D, lactosa vy
proteinas de la dieta, pero dificultado por la ingesta de fitatos, oxalatos, ciertas
fibras y todas aquellas situaciones que disminuyan el nivel de estrégenos como la
menopausia y la anorexia nerviosa.
En el rifidn, el nivel de proteinas de la dietareduce la reabsorcidn tubular del
calcio, mientras que el fosforo la aumenta, por lo que se recomienda mantener
una relacion Ca/P aproximadamente de 1. Poseen calcio en abundancia los
productos lacteos, asi como los frutos secos y legumbres, aunque se absorben
peor, y cantidades menores en carnes, pescados y agua. La ingesta necesaria de
calcio para lograr la maxima retencién del mineral es el principal criterio utilizado
para establecer las necesidades de calcio en cada grupo de edad.

Calcio

Principalmente intracelular, se distribuye en los tejidos muscular (65%) y dseo,
aunque las concentraciones mas elevadas se encuentran en piel, cabello, uiias,
retina y tejidos gonadales en el vardn. Participa en numerosos sistemas enzimaticos
Zinc | que lo convierten en imprescindible para la sintesis de proteinas y acidos nucleicos.
Su absorcion se reduce con la fibra, fitatos, fodsforo o proteinas. Existe zinc en
abundancia en carnes, huevos, marisco y, aunque es de menor disponibilidad,
también en los cereales. Su déficit se traduce en alteraciones del crecimiento, del
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espermatogénesis, de la reparacion tisular, anorexia, alteraciones inmunoldgicas y
enfermedades cutdneas. Niveles de zinc por debajo de 50 pg/dl en plasma o 70 pg/dl
en cabello son sugestivos de deficiencia. No se recomiendan ingestas prolongadas
de mas de 15 mg/dia sin correcta supervision.
Las ingestas recomendadas se han establecido en 8-11 mg/dia en los varones y 8-9
mg/dia para las mujeres en edad adulta, 11-12 mg/dia durante la lactancia y 12-13
mg/dia durante el embarazo (ver Capitulo 1.29).

Es el cation mas importante del liquido extracelular y el eje central en la regulacién
del volumen de este compartimiento, participando en la regulacion de la
osmolaridad, el equilibrio dcido-base, el potencial de membrana y en las bombas
Na+/K+ de las membranas celulares.
Las fuentes principales de sodio son: la sal de adicion a la dieta, que representa
aproximadamente la mitad de los aportes de cloruro sédico (15% en el cocinado y
75% procedente de procesamiento y manufactura de los alimentos), el sodio de
constitucién de los alimentos, que se corresponde con el 10%, y las bebidas con
cloruro sédico. Su absorcion se realiza principalmente en el intestino delgado a
través de un mecanismo pasivo asociado a la absorcién de glucosa. La principal via
de eliminacidn es la orina, aunque existen unas pérdidas minimas a través de sudor
(10-20 mEg/dia) y heces (10 mEg/dia). Su balance esta regulado por el estricto
control que ejerce el rifidn a través de la aldosterona frente a variabilidad de dieta
y ambiente.
Aunque normalmente la ingesta excesiva y aguda de sodio no produce alteraciones
debido a la capacidad excretora del rifién, el consumo crénico en exceso se
relaciona con hipertension, por lo que desde 1985 las RDA recomendaron limitar la
ingesta diaria por debajo de 6 g de CINa, esto es, 2,4 g de sodio. Recientemente se
han establecido las Al para este elemento.

Forma parte de la hemoglobina, mioglobina, diversas enzimas y una pequefia
cantidad que se asocia a la transferrina, y se almacena unido a ferritina y
hemosiderina. La absorcién del hierro procedente de los alimentos oscila entre un
5y un 15% por término medio. Aumenta si éste procede de alimentos de origen
animal, si las reservas de hierro corporal estan descendidas o con la presencia de
acido ascérbico y proteinas animales. Disminuye con la presencia en el intestino
de fibra, fitatos, oxalatos, te y antidcidos. Las carnes, huevos, verduras y cereales

Hierro | son las fuentes principales de hierro.

La consecuencia mas comun de la ferropenia es la anemia, mas frecuentemente
presentada entre los 6 meses y los 3 afios de edad, la adolescencia, en el periodo
fértil de la mujer por las pérdidas menstruales y durante el embarazo. La toxicidad
por aportes dietéticos es improbable salvo en personas con predisposicion
genética a la sobrecarga (hemocromatosis).
La pérdida de hierro media es de 1 mg/dia en los varones adultos y 1,5 mg/dia en
mujeres.

Fuente: Tomos de Nutricién
Elaboracion Propia
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ANEXO 11 - Estadisticas del consumo de azucar

Consumo Consumo de
er capita Consumo Consu Azlcar
Demanda b . o Per Poblacion Consumo .
(Industria Per - ; , Rubia en
Total o Capita enlima  de Azlcar .
. Capita , : . Lima (92%
Nacional _r .. Domést Metropolit enLima
. Doméstic Industrial ; . del total de
(miles de 0) Tl ana (miles de -,
TN k
) (kg/perso ona) lesileer | (iperonse) (miles de
2000| 844 801 33 13.8 19.1 | 7767873 | 148366 136 497
2001 | 896410 34 14.7 19.2 7 913 690 151943 139 787
2002 | 964 348 36 16.1 19.8 | 8057558 | 159540 146 776
2003 | 899 537 33 12.7 20.3 8199172 166 443 153127
2004 | 877 631 32 11.4 20.5 | 8338208 | 170933 157 258
2005 | 904 827 32 11.3 20.6 | 8474342 | 174571 160 605
2006 | 930423 33 12.5 20.4 | 8605145 | 175545 161501
2007|1096 717 38 17.2 20.7 | 8730820 | 180728 166 269
2008 |1 141 835 40 19.6 20.4 | 8855022 | 180642 166 191
2009|1117 115 38 16.9 21.1 | 8981440 | 189508 174 347
2010|1121 906 38 17.7 20.3 | 9113684 | 185008 170 207
2011|1 151793 38 18.6 19.4 | 9252401 | 179497 165 136
2012|1178 094 39 18.6 204 | 9395149 | 191661 176 328.
2013|1194 154 40 18.8 21.2 | 9540996 | 202269 186 087
2014|1197 423 41 19.9 21.1 | 9689011 | 204438 188 083

Elaboracion Propia
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ANEXO 12 - Estadisticas sobre la produccion,
importacién y exportacion

Produc
Produc Exporta cidn  Exporta Importac Importa
cion cion de | Nacion ciénde Importaci i6nde @ ciénde
Nacion Azlcar | alde  Azlcar ones AzlGcar  Azlcar
al Rubia = Azucar Blanco (milesde  Rubia Blanco
(miles (miles | Blanco (miles ) (miles de  (miles
de TN) de TN) (miles deTN) ) de TN)
de TN)
20| 1038 | 691 233 624
10 176 344 73 790 532 39010 | 209 893 6234 | 203659 -88
20| 1076 | 746 266 709
11 515 506 39 886 309 23514 | 189091 3337 | 185754 957
20| 1106 | 774 276 781
12 280 903 49 015 377 5985 | 301081 | 55386 | 245695 272
20 1174 771 301 714
13 068 172 59419 397 41581 | 147 642 2474 145 168 226
20 | 1203 | 803 265 758
14| 292 245 47 959 846 86441 | 176 800 3034 |178008 320
Oferta
Fmall de 5 y Oferta Final de . Of,erta Fmafl de
Azlcar Poblacién en | Poblacidn , . Porcentaje Azucar Rubia en
. . Azucar Rubia . .
Rubia en Lima Total en el Destinado Lima
: , en el Mercado .
el Metropolitana Peru de Lima al Consumo Metropolitana
Mercado (personas) (personas) : Doméstico para Consumo
. Metropolitana o
(miles de Doméstico
TN)
624 288 9113684 29797 694 190 940 75.40% 143 969
709 957 9252401 30135875 217973 75.40% 164 352
781 274 9395149 | 30475 144 240 858 75.40% 181 607
714 226 9 540 996 30814 175 221146 75.40% 166 744
758 320 9 689 011 31151643 235 858 75.40% 177 837

Elaboracion Propia
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ANEXO 16 - Proceso de preparacion, cultivo y
cosecha de suelos

1) Preparacion de suelos, cultivo y cosecha de la cafia de azucar.

1.1) Estudio de suelos: Se procede a realizar un analisis de suelos, tomando
muestras representativas a lo largo de la superficie que sera destinada al cultivo de
la caha de azucar. En esta operacion, se analizaran principalmente la existencia de
minerales como el potasio, nitrogeno y acido fosforico, los cuales favorecer al
correcto desarrollo de la cafia de azucar. En base a los resultados obtenidos, se
implementaran politicas y estrategias de fertilizacién en referencia al libro de métodos

ICUMSA (International Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis).

1.2) Mojado de suelos: Dependiendo de la humedad de los suelos se aplica agua
en cantidades determinadas mediante el estudio de suelos en forma de riego por
aspersion, ya que en algunos casos la tierra se encuentra muy seca, dificultando las

operaciones de arado, limpieza de maleza y subsolado.

1.3) Arado 1 y remocion de maleza: En esta operacion, las aradoras a profundidad
(tractores con aradores trisurquicos) desprenden la tierra del suelo creando surcos
de 30 cm de profundidad desprendiendo la maleza del suelo y otros elementos
perjudiciales para el cultivo de la cafia de azucar los cuales son removidos por los
obreros asignados. Esta operacion se realiza dos veces cuando la tierra es preparada

por primera vez.

1.4) Nivelado de terreno: Se realiza un mapa topografico que sera empleado como
guia para el nivelado de la superficie de cultivo trasladando tierra de las zonas altas
a las bajas por medio de tractores y herramientas de campo. El nivelado es necesario
para mejorar la eficiencia del riego al cultivo, el drenaje de los excesos de lluvias o
de riego y el disefio de las unidades operativas a fin de adaptarlos a las labores de

mecanizacioén del cultivo.

1.5) Encallado: Los desperdicios dejados por la cosechadora de cana Jhon Deere
3520 después de la primera cosecha son alineados perpendicularmente a los surcos
generados por el primer arado, esta operacion tiene la finalidad de retornar parte de
la materia organica a los suelos para su aprovechamiento. En el primer cultivo se

utiliza abono en esta operacion.
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1.6) Subsolado: Es una operacion similar al arado, pero de mayor profundidad (50
cm a 60 cm) la cual consiste en roturar con un subsolador la superficie compactada.
Es una operacién costosa pero necesaria ya que se mejoran las condiciones de
permeabilidad del suelo creando un medio adecuado para el crecimiento de las
raices, asi mismo, permite una mayor filtracion de agua hacia las raices reduciendo

el déficit de humedad en el subsuelo.

1.7) Arado 2: Después de asegurar que la superficie compactada en la profundidad
ha sido roturada se procede a realizar una labor similar, pero con un acabado mas
superficial, obteniendo surcos con 20 cm de profundidad. De esta manera se obtiene
un suelo en condiciones fisicas para el cultivo de cafia de azucar. Las principales

caracteristicas de los surcos son las siguientes:

Pendiente del surco entre 0,3y 1 %.
Distancia entre surcos de 1,5 m.
Profundidad de 20 cm, la cual es la necesaria para conducir el agua de lluvia sin

desbordarse

1.8) Implementado de sistema de riego por goteo: Se procede a colocar las
mangueras de gran extension que son alimentadas por pozos subterraneos con un
sistema de filtrado de agua o mediante agua potable. Para ello se coloca las
mangueras a 20 cm, posteriormente se cubre con 5 cm de tierra, evitando la pérdida
de agua por evaporacion, del mismo modo, permite un mejor control sobre la cantidad

de agua suministrada.

1.9) Calado: Se aplica cal en cantidades variantes por hectarea en funcién al estudio
de suelos realizado mediante el sistema por goteo, el objetivo es poseer un suelo con
niveles de concentracion de iones hidronios neutros (ph) los cuales favorecen al
crecimiento, rendimiento éptimo de la cafna de azucar y absorcién 6ptima de los

fertilizantes.

1.10) Cultivo de cafa de azucar: Las semillas son esquejes o trozos de tallo con 2
0 mas yemas, para el cultivo se prefiere trozos que contengan 3 yemas de tallos entre
los 9 meses y 10 meses de crecimiento. El primer cultivo se debe dar 30 dias después
del calado, ya que este es el tiempo necesario para reducir la acidez del suelo. Asi

mismo, la germinacion de la semilla se da entre los 7 dias y los 30 dias.
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1.11) Fertilizado 1: En base al estudio de suelo se realiza un plan de fertilizado inicial,
llamado para este fin “fertilizado 1” el cual consta de un gran aporte de fosforo y
mediano de nitrégeno, el cual debe ser suministrado mediante el riego por goteo justo
después de haber cultivado a la cafia de azucar. Es importante mencionar que debe

de transcurrir un minimo de 30 dias después de la operacion de calado.

Nota: En los cultivos sub siguientes que nacen a partir de los tallos, el calado puede
ser aplicado directamente sobre los tallos con una cantidad en funcién al estudio de
tierras que suele ser mucho menor que la primera y esperar un periodo mucho mas

corto para la aplicacion de los fertilizantes (de 5 a 10 dias).

1.12) Aporque: Después de haber realizado el fertilizado se procede a cubrir con
una capa de tierra de 7 cm de espesor para que la semilla pueda germinar
adecuadamente creando dentro de la parte inferior del surco una pequefia piramide
trunca que servira para reducir el numero de brotes tardios, una menor cantidad de
cana caida y mayor eficiencia de riego. Esta operacion debe ser efectuada cada 60

dias contemplando el retiro de maleza presente dentro del cultivo.

1.13) Riego: Un dia después del tapado se realiza el riego por goteo, este goteo a
baja presion y bajo caudal permite una absorcion ideal de agua para propiciar un
buen entorno hidrolégico sobre el cual germinara el brote de la cafia de azucar. El
riego se debe realizar cada dia con una cantidad especifica durante el primer mes,
en caso que llueva se analiza si la humedad para ver si es necesario un menor riego
o no. Después del primer mes, el riego debe ser inter diario hasta los once meses,
fecha donde inicia el pre agoste. Aproximadamente se tiene un uso de agua entre los

400 y 750 metros cubicos por hectarea.

1.14) Control de plagas: A los 12 dias del cultivo se realiza un control pre emergente
de plagas para garantizar un buen desarrollo de la cana de azucar. Este control se
debe dar cada 45 dias y en caso sea necesario se emplearan herbicidas, insecticidas

o técnicas relacionadas al control de plagas.

1.15) Fertilizado 2: El segundo fertilizado se dara a los 61 dias, el cual constara de

adicionamiento de nitrégeno y potasio en funcion al estudio de suelos realizado.
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1.16) Fertilizado 3: Es el fertilizado final que se dara a los 121 dias, el cual constara

de adicionamiento de nitrégeno y potasio en funcién al estudio de suelos realizado

1.17) Pre agostado: Con el objetivo de que la cafia de azlicar empiece a acumular
mas sacarosa después de estar desarrollada con un tamafio aceptable se producen
riegos con intervalos de tiempo mas espaciados, el primero a los 20 dias después
del prime riego, el segundo a los 25 dias y el tercero a los 30 dias, permitiendo a la
planta adaptarse progresivamente sin estresarse evitando el secado y la no

acumulacion de sacarosa.

1.18) Agoste: Consiste en la suspensién definitiva de los riegos de la cafia de azucar,
el tiempo de agoste estard determinado por el tipo de suelo y la estacién (varia
generalmente entre los 30 dias y 50 dias), esta debe ser analizada cuidadosamente
para evitar la muerte de cepas, el control debe estar dado mediante un analisis de

maduracion.

1.19) Analisis de maduracién: Para evaluar cuales son los cultivos idéneos para la
cosecha se procede a calcular el indice de maduracion que debe estar entre el 2.00%
y el 2.25%.

indice de maduracién: °Brix del cuarto nodo inferior hacia arriba * °Brix del séptimo
nodo superior hacia abajo.

1.20) Cosechado: Los cultivos que cumplan con las condiciones de maduracién son
cosechados mediante obreros que cortan y recogen los tallos enteros, dejando la raiz
y un segmento del tallo; posteriormente trasladan la cafia de azucar hacia los
camiones de carga. Este tipo de cosecha permite dejar los tallos de la cafia de
azucar, los cuales son llamados socas y a partir de ellos creceran nuevas plantas de

cana de azucar.

Nota: En el Peru el tiempo de cosecha se da entre los 14 y 16 meses después del
cultivo. Para la cafia que se empleara en los cultivos del presente proyecto el tiempo

de cosecha en meses es va desde los 14.6 meses hasta los 15.2 meses.

1.21) Transportado: La cafia que es cosechada es colocada en camiones de carga
que trabajan paralelamente a la cosechadora Jhon Deere 3520 y transportada a las
instalaciones de transformacion de materia prima. Es necesario que la materia prima
sea transportada rapidamente pues se conoce que se pierde el 2% de sacarosa por

cada 24 horas después de haber sido cosecha.

28



1.22) Riego post cosecha: Para el crecimiento y desarrollo de la nueva cafa se

debera regar inmediatamente después de la cosecha.
Del mismo modo se debera cumplir con las operaciones antes mencionadas. Estos

tallos serviran como semillas para los siguiente 7 afos, periodo después del cual

deberan ser retirados y cambiados por nuevos.

29



eidold ugiorioge(3

o€

58E ¢ Tt [4s Tt Tt TE Tt 43 ¢ Tt [4s TE 0T
ELE TE Te TE Te Te T¢E Te Te TE Te TE T¢E [
T9E 0t 0t 0t 0¢ 0t 0¢ 0t 0E 0t 0t 0¢ 0¢ 120t
(343 6T 6T 6T 6T 6T 6T 6T x4 6T 6T 6T 6T 0z0T
L'EE 8T 81 8T 81 81 8T 81 8T 8T 81 8T 8T 610T
9TE LT Lt LT LT Lt LT Lt LT LT Lt LT LT 8102
ETE 8T X 9T 9t X 8T X X 8T X 9T 8T L10T
T0E 5T 5t 5T E 5t 5t 5t 51 5T 5t 5T 5t 910z

SINfonv

JH/NL 6°Z5T 30 ALNVLSHOD OLNIIAIANTY OONIIANSY - OAILIND 13 Y¥Yd SYQIMINDIY vIHYLIIH

FITES] )y
ufuL|&T8T

BUEI 3P EPE(AUC) Jod JEINZE 3P OJUANWIPUIY
2212193 J0d BUEI 3P SEPR{RUC] 3 OWURIWIPUY

OAIl}|NJD 9p seale}oay ap ojuaiwiidnbay — Ll OXANVY

[BETILET)
I sasaly

240 2080 2660 0007 0001 1261 £160 £68'0 0840 TSL0 0890 8810 =P OUIWIpU=]
3P 231314307
000699 00051, 000688 000'588 000588 000078 000798 000'06L 000069 000599 000709 00069 E| BJ2PISUOD
35) elyraso)
000c88 000588 000588 000028 000798 000'06. 000069 000599 000709 000169 000599 000°STL |2P UQI3Npa.d
3P DIpawalyg

0AYN3 3p S3W Jod JRINZE 3P BYRD B] 3P PEpIjRUDIIRIS]




L€

eidoid ugioeioge|3

eaul] ap aduejeg — 81 OXIANV



4

Vavos ewsadjsis uoldeznoy — 61 OXINV



€e

[esnpu| |0auo0Y :81usn4



ye

eidoid ugioeioqe|g

510NP0oJd=QE | PRI0aA=1X2[25§10103| 008+ UDTRA=1XS | Y2IESS YA=IXSIIRaS /o pell/wod eqeqierysiveds //:dny 6t

51oNpold=0e] 3103 |257F 0P EIE+I01D0IIEI1=1X3 | UIEaS POl Yaeas /apeil/Wod egeqie ysiveds //dny T

s1onpoid=0e] p3103]|257F 0P EIE+I010RII=1XE [ 2IRSS Yaieas /apell/wod eqeqerysiveds,//:dny v

s1onpold=GEe] pa=1x3 ] 4103|9573 0 PEIE+I0IDEA=1X3 | YDIESS  YoIel=1Xa | 4as/apeil/wod eqeqie ysiueds//:diy or

d=58ZX D190 T'5E"5/ 65T/ £ "00/ Ze=Wds¢ W1y 8995916/ E09-2ASIS-LUNIP-US310S-WNIp-AJE10J-U83105-| 3 W oIl /s8-1on poad /wodeqeqierysiueds //:dny St

61 OX3UY i

51onpoid=ge] pa12a|35gENEE+BP+I0P|ENJIIDSI=]XE | YIIESS, YoIeas /apei)/wod eqeqie ysiueds//:diy t

s19npoid=ge] pa178|35°308s 11+3p+ENEE+3P+5EqUIOG=1X3 | oI35 Yaleas /spell/wod eqeqijerysiueds //:dny [23

spnpold=gel palaa|asgse|ed=1xa  Yaieas Yaieas/apeir/wod eqeqie-ysiveds//:dny v

spnpold=gel pasi1a|asgse|ed=1xa | Yoieas yoleas/apeil/wodeqeqierysiveds /i dny or

510NP0Jd=QEe | Pa102| 257850 UOIWEX+IP+I0PEAD|2=1X2 [ J2IBaS Yaieas /apell/wod eqeqierysiveds//:dny 6%

spnpold=gel palaa|asgse|ed=1xa  YIeas Yaieas/apell/wod eqeqieysiveds//:dny 2E

spnpoldsi=0el5:palda|asse|ed=1xa UIeas, yaieas/apesl/wod eqeqie ysiueds;//:diny I3

996+T-12npolds, gei+epuoy+0low/ielap-d/wodeqeqijerysiueds//idny af

WMdQ T SE"SLESTLL 00 28=wids |W1Y Z0ZZ0E TOD0DE-JBIVE %ED % ZE-2P-ET8%ED %E0-2p-Joplwndx3/|1e1ap-d/wooeqeqije ysiueds //:dny St

s1oNpold=Ge] P18 |2EX1IG+S0PEIS+I0PIPS W=1X3 ] YDIESS Ydieas /apesl/wodeqeqije ysiueds //:dny e

ANOZOX T"SE"SLE6ST// 00/ Ze=wids | WY Z600TES0000E -Ean] NSy -eied-05a1y-2p-EWS1S15-U00-0011S T Y% ED%|d-8p-02108-u00-08= U-ap-0gn | /| 1e18p-d/wod-eqgeqie ysiueds //:dny £t
ANOZOX T°SE"SL65T/ L 00/ 2e=wids | W1y Z600T8S0000E-EIN1 Na1ISy-eled-0F314-3p-BWS1515-U02-00115T W% ED%|d-3p-05103-u03-083 -ap-0gn 1 /| 1e1ap-d /oo egeqije-ysiueds //:dy zE
ANOZOX T"SE"SLE6ST// 00/ Ze=wids | WY Z600TES0000E -Ean] NSy -eied-05a1y-2p-EWS1S15-U00-0011S T Y% ED%|d-8p-02108-u00-08= U-ap-0gn | /| 1e18p-d/wod-eqgeqie ysiueds //:dny 1€
510npoadia50+=0e] PF103| 25 LYIDS0+D P+531UENE=1Xa | YoIeas Yoleas /apes/wodeqeqie ysiveds /i :dny 0%

d=5"8MOADAD T CE CLESTLL 004 ZB=WdS | WY CEZSBTTTAT-UAZZ R -UOI1E1S -[P10]1-Xeuad-Keluad-|e101-uoiels-aouelsip-8uo| /s8-1onpoad/wos eqeqierysiveds //:dny 6T
s1onpoad=qe] 3103|257 EYIR503+2 P+531UENE=1xa | YoIeas  Yoleas /apes/wodegeqie ysiveds /i dny 2T

rSPMU6 8 CE CL6GTLL 00LZE=1IdS, LY SB99E/00000E -100EA-2p-RI3D|BI-2P-07E5EQ-Z0.E-2P-BIBISTY % ED%42-21U3I|EI-EIOpapUaA-BI2pE N /| 1E12p-d /ol eqeqie ysiueds//:dny LT
450v87 T'CE CLEGTLL 00LT B=1UdS [WIY 66 TOBEEFT09-MA0-00TT -BAN0-GZ ET-101RI2USE-0q4N}-We31s-uB|sap-|e1nads-Ajddns-Aioldey-|eucissajold/sE-1npoad /waod egeqiie ysiueds//:diy 9T
€JSSI T SE"S/652/ L 00/ Ze=wids |W1Y Z0T9rSke9-l05z128d-|eBnjinuso-1edns-onewoine-Ajny /s8-1onpoud /woo eqeqije-ysiueds //:dny <z

d08YdO T°SE"S/ 66244 00/ ze=wds; |W1Y Z090t0L 95T -510A3Auco-[eulsnpui-tuswdinba-Ful puey-jeusiew/s3-1onpoid/wod eqeqijeysiveds //:dny Fed

2olanNAT"GE S/ 652/ 4 00/ Ze=1dS W1y 0ZBEE/ 90000E-S01USWI|E-3P-010EA-3 p-|E-10PEIOdEAT-S01US W1 | B-10PEIOdEAT-[3P-00 VY HED%IEA /| 1E1ap-d /Wwod eqeqierysiueds //:dny €T
BWSOWU T SE S/ 65T/ 00/ ZB=1ds W1y ETTESZZ0000E-EPEUIBI-IBIYB%ED % ZE-2P-0pESEAUT /| IB18p-d/Wod eqeqije ysiueds //:dny T

s19npoud=ge] pa133|35°g0AN|nd+ap+soduwiedteled+sdd=1xa | yoieas yoieas /spen/wodreqeqie ysiveds //:dny Iz

d=5731Z1Sh L T"SE"SL65CLL 00LTB=10SE | WY 669 T6TEZ09-13 PPRIYs-HEYS-UlMi-2ouruuIoad-ygiu/s8-1pnpoid/woaeqeqie ysiueds//idny i

401/ TQ'0°GE'SL65TLL "00L Te=LUdS [LUIY SS8 T/ OZ0000E -10PE[2Z3 W -0[[IUI01-BIIUEBHED %3-[BLISNPUL/Ielap-d /wod egeqiie-ysiueds//:dny 33

28ed-ozse Je15aMdeyY/0ZSE J@1saaeyi3isaaiey auedleBnsauswdinba/s1onpoad /iyl 52 /W0 zaasp M/ isdiy a1

510npoad=quUalu0I=E] Pa123| 2578 24NZE+3 P+I0PSUGUSIL0I=]XE | YoIESS YoEaS /apeil/Wod egeqie ysiveds /i :dny 1

51oNpold=0e] pa103| 2577 2USIU0I=1 NZE+2P+I0PaUSIU0I=1Xa [ JIBSS Yaieas /apell/wod eqeqierysiveds,//:dny o1

TVEATN T'GE'S/6574L 00LTe=Wds [WUIY 867/ 6TA0000E -BUIYI-EBN}AV%ED%/IU=D-2p-10peIUEI=Q-535814-521 1 /| 1e1ap-d /wod egeqiie-ysiueds,//:dny 53

d=sg|z1sb 1 T"S£"5/ 657/ £ 00/ Z8=WidS |W1Y 669/ T6T8Z09-13pPalys-1jeys-uiml-sauewopad-ydiy/s8-1onpoid/woareqeqije-ysiueds //:dny w1

€JSSI T"SE"S/ 652/ 00/ Ze=wids |W1Y Z0T9rSke9-l0S5z128d-|eFnjinuso-1edns-onewoine-Ajny /s3-1onpoid/woa eqeqije-ysiueds //:dny eT

oTt-0/ediea/b/ad woo xjo mmam//:diny T

2/eBat-0/eBiea/bfad woaxjo mmm/f/:dy 1T

Ew:.mUm;m._NNwnmu\-mtm:_:_umr:\:tau.ma_ur_::m‘ .‘s‘s_.sbnutr_ ot

Eu.r_.nUm._m‘_mmmn_mu\mtmEijE\EOu.mo_chCm _E.BBB.QH:FL 6

ShOUMIN'T'GE CL6GTLL 00LZ B=dS, [ WIY €L BEBFO0000E -08311-2p-ende-ap-equioq/|ie1ap-d/wad eqeqiie ysiueds//:diy 8

3D3INTT'GE CL65TLL 004 TR=10dS | WY EEPETOPO000E 10T -15-1E-1Z-1T-15°0-2Wloyele|d-2p-5ezUB|eg-[BL1SNpUI /| 1e3ap-d /wod egeqiie-ysiueds //:dny )2

3D3INTT'GE CL65TLL 004 TR=10dS | WY EEPETOPO000E 10T -15-1E-1Z-1T-15°0-2Wloyele|d-2p-5ezUB|eg-[BL1SNpUI /| 1e3ap-d /wod egeqiie-ysiueds //:dny 9

O=584/3H13"T'6E 6466744 00£ZB=10d5, WY LTEL 0L THT-521225-BulyBIam-pnul-|enB1p/s8-1anpoad/wodegeqierysiueds//idny S

aaA93A T GE 5/ 6574/ 00/ Te=WdS5 | 00F0/ 690000 -1051ad5e-|ap-o8au-ap-en8e-ap-sauopelooy /| 1B18p-d/Wod eqeqije ysiueds //:dny v

A= NGoA T CE S/ 652/ 00 ZE=wids |1y THFOE TESO000E-EWS1SIS-|Sp-ENEE-3p-5210513dse-08211-8P-B| 000V % ED %I8E-0AI1 | ND -3 p-seU311 /| 1B18p-d/Wod eqeqije ysiueds //:dny €
+AVE0T L SE"S/ 6627/ 00/ ZB=Wids | W1y E90F/ 9S0000E-9T-ME-EPEZIIOI0W -E10PESILUN §-e1051adsy /118 p-d /Wwod eqeqie ysiueds //:dny T
51oNpo1d=0e1pa103|35 58SV TTIHONO=1X3 L UDIE35, ypieas /e pelt/woo eqeqiie ysiueds//:dny T

ajuany N

‘sodinba A selLieuinbew ap eioualajal A ayuang — 0z OXIANY



Ge

8'0TY (cw) apipadng

€L1€ esy [zo |o¢€ 0€ 09€T [09€T |S8 09T |[0T [oT |01 seiqoluel ap oled ofiJ|  seiqoiuey ap oned
809 ca (g0 |ot 0 [R74 €T SY v'S 0T |oT |oT ESEWoO|q 3p e43P[ED ofl4 esewiolq eap|ed
LTE LY 7o |o¢€ 0€ X%’ 01 oY g€ ot |oT |oT UOIISNQUIOD B PEPIDLIIR|S Sp JOPeI3UD ofi4 opeJauan oguny

pepnue) sodinb3 A eueuinbey opejs3 (QUENTETE|

1°€06 (cw) a1padng
ST 6 €0 |81 871 88 88 8T &3 0T [oT o1 [eLIASNPUL BIOPESEAUT ofl4 opeseAu3
909 6T €0 |91 97 9 9 Tt 1 0T |os |os S3[eJaulw dp JOPAUAIUO) ofi4 0opezaN
8'9¢ 88 €0 |91 97T 01 01 ot 3 0T [oT (o1 (85 0St) |erKIsnpu| eJopednyus) ofi4 opesnjLua)
S'65 v'L €0 |ST ST A [A% T€ 9€ 0T |0C |0t Jopez|eisl) ofi4 opezi[esi)
08L S0T [zo |ze e 8'€E 8'€E SY [ 0T [oT (o1 saiopesodeny ofi4 opeJoden3
£0¢ 89 S0 |oT 0T 89 89 LT [ 0T [oT (o1 eye) ap o3nr osid e efly ezuejeg ofi4 opesad
LLT LT 7o |8t 8T S S'L [ 0€ 0T [oT (o1 J3AI|0 04314 ofi4 opes|i4
0ce St €0 |91 80 € €T 33 3 0T [oT (o1 |e9 Sp JOpPaUUO) ofl4 opedyle|)
4% L'6 €0 |91 54 8'ST 8'ST 53 Sy 0T |[0T |[OT Jopejuedssq ofi4 opedyyue|)
€0C 89 S0 |oT 0T 89 89 LT [ 0T [oT (o1 eye) ap o3nr osid e efly ezuejeg ofi4 opesad
e 9 vo |[vT 7T 06 06 0'€ 0'€ 0T [oT o1 eJopeziwe] ofi4 opziwe|
095 00z |90 |60 60 081 08T 0€ 09 0T [oT |oOT1 SOUl|O ofi4 OpIjoN
T°€E L0T [so |TT 1T 1T [4% 8T ot 0T [oT (o1 opelq1ysap ap ewalsiS ofl4 ope.qusaq
€€ TTT [so |11 1T 9TI 9711 LT €Y 0T [oT o1 0pEeI0d 3p BWAISIS ofl4 openo)
0SS 66T [90 |ST 07 9/1 91 SY 6€ 0T [oT (o1 ezaidwi| esed en3e ap Josiadsy ofi4 opene
- - 90 LT LT - - 0T ejue|d ap 021U |INON opeAe]
vy /T [90 |ST 0T TSI TSI [ 9'€ 0T [oT |oOT ou03e304 d.e3e ap sedsy ofi4 opene
L7T81 Lt (o |8t ST - 0ssT | ST 079 0T |oT [ed8a3u] esoperiodsuel; efed ofi4 auodsues)
- - LT | LT - - 0T ejue|d ap 021ud9| INOIN uopdaiay
08¢ L 7o ¢ - ¥'ST ¥'ST 8T S'S 0T |0T |OT uolwed eted [e3181q ezueleg ofi4 uondaday
6€l 9 7o |r¢€ SY St 8¢ ST [ oz [oT (o1 01101€10Y OYdUED ofl4 uondaday
9'6C 9'G o | 8T 0T 0Tt v'T 0's 0T [oT o1 uoiwe) ofi4 Uopdaday

wy  (y)eamyy LI pepnue) sodinb3 A eueuinbepy opeis3 (GUENTETE]

ojudiweuoisuawip esed sajoiytadns ap ojngded — Lz OX3ANV



9€

eidoid uogioeioqe|3

G/ 961 (cw) anyadng

00V 08 €0 o 0¢ 09T 091 R4 R4 0T o1 Jot HH'S'S ofl4 HH'S'S
0012 oz [€0 |ot 0¢ 09zt |0 0L 09 o [oT |o71 Jopawo) ofi4 Jopawo)
8'9v¢C ver [€0 [0 0T ST | 6TE 0L LY 0s [t T eAIRJISIUIWPY Baly ofi4[ eanensiuiwpy eaty

wy

(y) eamyy

P

pepnued

sodinb3j A eueuinbely

opeis3

ojuawa|j

SL6°LET (zw) apyadng

G€T LT €0 |[ot 0C ¥'s 'S LT 0C 0T |0T |O0T epI213095U| Udew |y ofi4] eppoasu| ussew|y
€9¢ €S €0 |[ot 0t S0l S0l g€ 0€ 0T |0T |0T ajuez||11a4 usdew|y ofi4[ =1uezi|iuag ussew|y
¥'6€ 6L €0 |[ot 0t 0'1e ST X3 o€ 0z |0T |o0T eZe|3|\ Usdew|y ofl4 eze|a|\ Uadew |y
€0TT 8sT [zo |o¢ 0€ 0'€9 S'TE 0L Sy 0T |t 1 Jeanzy uadew|y ofi4 Jeanzy uadew|y
98 18 70 |st ST 0.2 S€T o€ %% oz |oT |oOT ozeSeg usdew |y ofl4 ozeSegq uadew|y

wy

(y) eamy

oS

peprue)

sodinb3 A eueuinbepy

opeis3

ojusawa|y




L€

00°St2‘0S OHO3l 1v1014NS
00°06 /S 00T /S 06 saJe|nduelodal sefe)
00°009°9 /S 00°0¢ /S 0€€ OlUBW)
00°00S°T /S 00°0S /S o€ eulj eualy
AD| UOJ OJUOAl Hun opaid cw
00°'S¢ /S T4 uogo3o0 sefe)
00°0€ /S 00S V/€ 00°5€598 $3a3yvd 1v1014ns
00°00T /S 0S¢ znjsoqnl | [ oo'setT /S 00§ /S ¥4 .E SOAB|D
D] uod Ouo\ Hun odid e 00'SCT /S 00§ /S 14 uC SOAB|D
00°000°Z /S 00°0¢ /S 0SE ojuaWa) AD| Uod ojuo\ mun opnadud 8y
00°002°C /S GCTE 0yd93 O||upeT 00°00S /S 00°S /S 00T aiquiely
00°00€‘€ /S 00°SS /S 09 epedueyd espald 00°09€‘€ /S 0091 /S 0T¢ 8/€ 014314
00°00L‘C /S 00°SP /S 09 esanJs eualy 00°006'8T /S 00'SY /S (0147 8/G 044314
00°SL /S 00°S /S ST 7 sone|) D] uod ojuo\ Mun opadud ue)
00'SZT /S 00°S /S st «E SOAE|D 00°00%'tC /S 0 OjuUsW)
00'SZT /S 00°S /S St «C SONE|D 00°052°0¢ /S 00°0S¥ /S St uoyun| [lw 8
00'G29 /S 00°S /S ST alquely /D] uod ojuo\ uun opadud soJany
00°0SL'T /S 00°0T /S SLT p/T 0413 3p sejiLieA 00°5/8 /S 00°SE /S ¥4 %Nﬂmﬁ
00°000°€ /S 00°ST /S 00T  8/€ 04431y 3p Sse||LueA 00°00S5't /S 00°0€ /S 0ST esanJ3 eualy
00'0S.‘8 /S 00°S¢ /S 0SE  T/T 044314 3p e||UeA 00°0009 /S 00°0€ /S 00¢ uosiwJoH
00'0S2'CT /S 00°SE /S 0SE  8/S 041314 3p efjlIEA 00°00S°L /S 00°0S /S 0sT  eluezap eipald
AD] UOJ 0JUOIA| Hun opaid ue) AD| UOD OJUOIA }un o1234d cw

UoIdedl}IPa 9p 03S0D — Z2¢ OXANYV



8¢

eidoid ugioeioqe|3

00°08T ‘€8T (ADI NOD) 1VLOL NOIDONYLSNOD
00°00V ‘€ VHd90 3d ONVIA 1v1019NS
0000t /S opeajqe)
00°005°C /s BI1199|3 Ugldelsy|
00°00S‘T /S ollejjues ugloe|eisu|
00°00S‘CT /S 00°SC /S 00S oyda|
00°000°0T /S 00°0¢ /S 00S osld
mm:E:_oU o—um:w_._
00°00S‘L /S 00°ST /S 00S uQIoeARIX]
AD| UOJ OJUOIA }iun onaid cu
VY90 30 ONVIN |
00°000‘CT 0SId 1vL019NS
00°008 /S 0110$320Y
00°006 /S 00°€ /S 00€ 9|qed
00°000t /S 00°0¢ /S 00S 2JQO 3p OUBIN
00°000t /S 000 /S 00C GIEINE)
ADJ| UOJ OJUOA| Hun opalid jue)
00°0S0‘T /S 00°0L /S ST epeaueyd elpald
00°0SZ‘T /S 00°0S /S St esanJ3 eualy
D] UOJ OJUON Hun o3Id cw




6¢

eidold uoloeioqe(3

Ope.lspoy LC € € c 4 8lle |9p uoldeUIWEIUOD 209 seseb ap ugisiwg | NOIONGIYLSId
ODEISDO BuUNe} Bjodje euoz saiojoW
PEISPON (44 ¢ € § € B| Ud 8}ud)sixa ou opiny A seiopeunjiy ap opiny
ODEISDO BuUNe} Bj0d)e euoz OULL OAIO =i
PEISPON 0¢ 4 € g 4 B| U 9)Ud)SIXd OU OA|Od 4 OMlod
ayuenoduw| oY % Z o ¢ alle |ap ugloBUIWEUO) | BZIUSD A Ujj|0Y Bp UQISIWT
opeJapo sojens ap uooeuiwejuoy | U9PEAX!I Bl 9P SSIENPISS
pelspoiy 0c 4 l g 14 I p uoldeulweu0Y senbe ap UoISIWT
ajuenodw aule [op uoiorulWwEjUOy | OPEOHHEI ISP ejuspaoo.d
juen I 9¢ 14 l g € IE [9p ugldeuUlWEeuo) seloden ap uoIsiwg
seiapled sp | NQIOONAOYHd
opeJapo 8l Z L o ¢ alle |ap UQIDBUIWEIUOD |  BWAISIS |9p Sajuapadoid
aJIe |e sauoisiwg
saiojow
opelJapo 0z Z Z G ¢ Buoz| souljow ‘saiopeiqysap
| Ud 8]ud)sIXa ou opiny o i
S8I0peUOD ap opiny
opeJspo SO|aNs ap UQIDBUIWEUO SEUEY
pelspoiN X4 € € 1% 14 I p uoloeulweuoy SONpISaYy ap UoIBIBUSS) VYHO3S0D
ajuepoduw| ¢ % Z ¥ ¢ Eunej Bjosje euoz OpINJ 8p UQIOBIBUSD)
| Ud 9}ud)sIxd ou opiny : &
eune} e109je euoz OAILIND
opeJapop 8l Z Z ¥ ¢ oul} onjod ap sauoisiwg

uolEOIISE|D

avard3an3as

1OHLINOD
3d 301AN|

VIONINO3dd
3d 30I1dNI

JONVIIV
3d 30I1dNI

B| U 8]Uu8)SIXd OU OAJOd

OLOVdINI

0103dSsVv

0S3004d

Vvl 21BN — € OXANV




ANEXO 24 — Requerimientos de Personal
Administrativo

Gerente General:
1. Profesional graduado de las carreras de Ingenieria Industrial, Gestion y
Direccién de Empresas o Administracion.
2. Experiencia comprobada de 3 afios en empresas azucareras.
3. Magister en Finanzas.

Jefe de Cultivo y Cosecha:
1. Estudios y experiencia en tecnologia y agricultura azucarera.
2. Experiencia comprobada de 2 afios en agroindustrias azucareras.
3. Conocimiento sobre procesos productivos de azucar y preparacion de
tierras.

Jefe de Marketing y Ventas:
1. Profesional graduado de las carreras de Marketing o Ingenieria Industrial.
2. Certificacién en inteligencia comercial y planificacion.
3. Experiencia comprobada de 2 afios en posiciones similares.

Jefe de Planta:
1. Estudios técnicos y/o tecnologicos.
2. Experiencia comprobada de 2 afios en plantas alimenticias.
3. Conocimiento sobre control de sistemas SCADA.

Técnicos de Planta
1. Persona con estudios técnicos y/o tecnolégicos.
2. Experiencia comprobada de 1 afo en plantas alimenticias.
3. Conocimiento sobre procesos productivos azucareros.

Operario de Logistica y Compras
1. Estudios en técnicos en Administracion o Contabilidad.
2. Experiencia de 1 afio en gestion logistica.

Operario de Tractores y Camiones
1. Experiencia de 1 afio en acondicionamiento de tierras de cultivo.
2. Estudios técnicos en agronomia.

Agricultores

1. Experiencia de 1 afio en acondicionamiento de tierras de cultivo.
2. Estudios técnicos en agronomia
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ANEXO 26 — Proformas de bancos

Proforma BCP

Cronograma

NOTE Tpzp crévhs 18 Snoulnrd 30 & I evaiagtn cresdicls ol Bancy, quien delerming & moats y plaza & obargar,
Eptp cocumenic ha S50 Smido &n Sade & W RiarmaSon propircionade pof & CHENtA y bend CATACIEr raTerenci

Tasa de irntards Efactive Anual [&n Base & 100 disa ) 10.008%

Taea de Conip Efective Anual jen base p 360 dlas); 10.83%

Canticad Total s Pagas 5 2,580 444,44

Toiales & pagar {OITBGR  BRIEATE | BEn . . 1B0.00000 B, " ZEERAANAN

] Faena 0} 0 Saag 1001 mtraa | Seguio Daay |1 Segura Sen | | Amoitzacio||  Pores (L Cuiona
EECE RO GO0 G0 ae ran | om ot atn tan

TOENERME  TRMSAEL - 1435345 BE9E ¢ Wm0 AMAER it 240770
I TR T PTEITIGAE . 14 TEEEL Etd gy B40 Bdzs 0.00 a07avo
I0OWEEME I B e 147 7 pify B0} & aon 24 078 10
FRRRRLEAY-IT) S IR F R 1441524 85 79 e 857753 oop uaTw
L ehIT . TEAAAP PRy 1450488 81 51! Gitf Ty 0 mEmESd 206 24070
B OISMIRMT  r A7 0 12o7em T 30 oo W36 odb 40T
TOIRMRCT N FITRSEERL T 43T9E0 arz 0y, agp amT e E - ¥ - ]
B IETERGIT BTHLEISD . 13BEATT 2989 B0 818 2 oon 4 LTET0
5 IRDEEMT  Ghefessl o e ok L BATE 44 oe 207870
WoOASATENT 1T858 ) RRITRT A0 I (] B51 57 oon 2107870
W IGOATRIT (IO CIA0Y T e BAES EEATS - N8 £k oo 24 OTaza
2 IZOMENT TOB1IGREE 140N 845 18 D gan 008 2107070
1315102017 SERIAMNE . a1 48567 CTTET) 1+ 87rie oon 2a AT
il (£ RO | Grg 040 23" 13054 84 335 70 rag B384 15 0an 24 078 70
15 IENIRMT gERiCEes C daNanet . Atage bt 8837 &4 0En 24 B7ATO
1TSS EAEY 0 A3EB0EY BA0 85 (3 855342 och 24 RO
ITOMEIMA 1BAETEIIe ideiagR s, BISIR Lo . BG5S ool 24 O7RTD
W IEDNEME 1EMEGRE: | .12727a) Tal 7 o on 111021 oGt 24 R
1B 1STEME  tEEES A0l ATWseT | BUm i BEI7 &2 ood 21 brB 70
RN AT EARE PO B P ) T B389 oy’ 10 30,88 oeh 2307870
BOOSREIE . reteeat. FuaaasTe, e oo 8,9%4.17 0 e 1578 T
I OIETRAE TEEsTER 1 ihEr e (1 10 531,03 och 24 07870

M ARSRTHIA | SRHATLAE T L ATBEk. 0 TSR, 17 4 Rab A 10 47156 Bhe S TR -
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Cranograma

0TA: Teae crigite B ERCUmne Uk B W evpliacion credilols oe! Banco, culen determina & mamh y plazo 4 slarfgar
Egle ancumenis ha 3400 STADG 80 BASE & 18 InformACKR Croporconacs pof o Shenle v lane caracier refarencle

Tose de Inieres Elackva Arual (e base & 60 dlas): 1000
Tann de Copro Efoctive Anual (on base & ¥60 dins 10LE%
Cantidad Total & Pager: 5t 240781037
e Saguic Byeg Ramgurcy Biam AriieaiaF o R ]
Tatales & pagar BEEES1Md SIATESE, | . 000 1,50000000 D 2407 AT03T

m B T R T Iy ] " ] I Segure Desg | | Saguis Man || D Ameart pacaon Fostua
TEER01E 1300 Gel 4o 0,00 ocd = i}¢] oco o&a o og
1 ENGE0 G 1492 da 5 1y 963 F24 93 G oo FAThda g sl
2 121208 1484 EDg ap 121 Fa541 bog To2108 oo 20085 58
T ENHHME 1,278 o 8 116848 38 e Y oboo 7801 2a o el
& EmIaAT 1470 EED 26 1217845 PR fon 7,147 08 [ ] 20 084 5%
£ 1EMEEMT 1453 735 B3 12 120,55 73449 tod 7 2itas ans 3 eSS
B IEDUINIT 1 dEE 738 43 FEE-CEL S BE0 75 pop as1ia oed 20 GBS L8
FoOASLAINIT 124788057 11,301 00 7@Te ' oo 73478 il 20,085 54
B OEmEINT 1430 0ER 32 1 54 ER 6 T cao TR0 bore 20 06558
] 1EMAREMT 1457 5T R Co EESOD Fipia Cogn 7,480 41 400 0,085 55
1 ismrInT 1,424 630 28 1143250 8gT3s oo TR47 64 LR ] 0 DES SR
L T VAT ME0T 1,7 Titi48 o ag TEISDS R il S
12 1TwEn Y LI} e ke ey 1 ETE 1D TOT 8BS oga 7681 84 o.op 0 083 53
T T TR - 11,238 32 681 11 o an aidazs oG 20,085 58
12 4T 1,003 1EE 83 19 84570 8975 ogg T3 oo 0 0e5ER
185 vEndEny 1385 (4 54 LAREEE- ] #Flan efil] &89 oo, 0,085 50
(LN - ] Ll FI R 11,81183 8T bag 7550 25 o] 0SSR
if 1EmhIIE 1,560 054 27 A THES AT T3 b B8 8 030 42 & 10,065 58
TR ] 311 1R AN 7F LETR [ = LA mon 825350 acg 20 085 20
19 (%caEtia 1351 822 38 11 204 57 [ BT I 0 8181.52 oG File
6 IECERNIA 1343030 18 1TTe s 65324 oge BE Q7 [ eh] WMsE
21 ECEIDIE 1334 881 11 11 oBa Al ereTa . oo Bl28 47 U= 0 085 55
72 ifoiandia 1,025 514 18 1 643 02 48 04 [:R]:] BITT &3 0o 20 0B% 18
£ [F X TIELTE ] 84T 4 A LE-SLaFT] A o &ATY a7 i AL ER

Fuente: Plataforma de oficinas BCP
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CROGOGRAMA FRELIMIMAR DE PAGODS

TIPD OPERACION : B8 PRODUCTO 1« BMIN EMP ADQAIE - WH2E
FRINCIPAL SOLICITAD] 1 1,804,000, 00 CUDTA t 5, 083L.68
DIPD INTEAES KOMINAL 1 11-7EOZY & TASA EFECTIVA AMUAL i 12, 50000 %
TCIA REFCAERCIAL DE OPERACION: 12.845885% MONEDA © PEN: XKUTVDS SOLES
DURACION TOTAL: PL 120 MEE - 2130 VALOR OMERACTAL 3 b, 00
PERIODICTDAD PACO EN CABENCIA ¢ TIR]) DE BIEN:
INTERESES 1 = DURACION CARENCIA 1 -
PERIODICTIEAD PAGO SN AMODRTIZACION
INTEAESES 1 PERIOD MEN - 3 FRIXCIPAL : PR lN = 0l
CAI5. ENVIO INFOR. PERIDDICA ¢ a.590 DESGAAV SEGURD:
FECHA DE SOLICITUD « 20/D8 /20018 INTCIAL INDIV.
COATITONESD
FAD VERCTO. AMOATITAL. INTERESES + SEQURD SUBVERC CUOTR SRLED
0Ol 20102018 8,077, 24 L7, 754, 44 a.50 0. 00 25,840, .8 1791, 922.76
002 ZLLLI0LE 6,072,410 18, 850,27 a.80 0. 0o 25,840,189 1784, 950,15
403 20122018 9, 815.13 17,0168.35 8.50 . 0y 29,840,118 1776,135.02
e ooiaol? T.125.69 18,105.99 B.50 0,03 258, 840.18 L768,409.33
005 20023017 T.004.45 18,037.23 8,50 0.04 25,840, 18 1740, 604, B8
06 20032017 9. 828.85% 16,202.83 B.ED 0.00 25, 840,18 1780, 976, 03
00T I00EANRLY T 982.LY 17, 8459.52 B.50 .00 25,840, 1@ 1742, 591, BE
098 Fapsaely T 487,16 18,344.32 8.50 0.0 25,0840, 18 1735, 506, 50
0o 2D0E2DLY ¥, 186,69 16,544.9% [ g.1) o.oa 2%, 940, 18 1726,219, 81
OL0 20073017 B, 804,97 17,026.7L .50 0.on 15 B0, 1 LA, 414,84
01: 2108207 T, 756,57 18,075, 11 8.50 0,00 25, B40.18 1708, 658,27
0L 20092027 B, 988,33 16 BE3. 35 #.50 0. 00 25, B40.18 1700, 669. 94
1 L] L] i [ "
. + ' . . . '
120 330920268 25,563,234 169, 04 B.30 0. 00 25,840.78 @.0a

. e L e P —

1804, 000 00 1209, 802.20 iD2D.00 0. e 310, B22.20

= B BE INCLUYEW LO5 GASTOS PaQADCS DIRECTAMENTE POR LL CLIENTE.
= EL MOW2D DE AMORTIZACION CON ESTE VALOR SE QRIGIMA POR LA APLICACION DEL

CALCULO PARA LA ORTENCION DE CUCTA CONSTANTE. WO AFECTA EL COSTO EFICTIVO

ANUAL DEL CREDITO.
- EL FRESENTE EF UN CRONOGRAMA PRELIMINAR, EL CROMNOGRAMA DEFINITIVO SERA ENTREGADD
EN i FLATZO MAXTHM( DE 30 DIAS DE ACUERDD A LA MODALIDAD ELEGIDA POR EL CLIENTE EN LA
BOLICITUD OSL PRESTAMD, Y FORMARA PARTE DCL CONTRATO. DICHO CROMOGRAMA DEBERA SER
FIAMADD POR LAE PAATEES SALVO QUE LA MOOALIDAD DE EWTREGA ELEGIDA NO LO EXITA.
UFTED TIEWE DERECHO A ELEGIR SU PROFPI0 SEGUAD EN EL MOMENTO DE LA CONTRATACION,
LAF OPERACIONES REALIZADAS EN LA CUENTA SE ENCUENTRAN AFECTAS AL FAGD DEL
IMPUESTU POR TRANFACCICHLS FINANCIEAAS [ITF): 0.005%.

Fuente: Plataforma de oficinas BCP
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TIRD OPZRACION
PRINCIPAL BOLICITADO 1

CROMOGRAMA PRELIMINAR DE PAGOS

1.500,000.00

FROAUCTO

CUGTA

E4IN EMP ADQAIE - VEIS
33,169.95

TIPD INTEAES MOMIMAL 1 11.78023 & TASA EFECTIVA ANUAL 1350000 &%
TCEA REFEREXCIAL DE OPERACION:  12.755237% MOWEDA © PEM: WUEVDS SOLES
DURACION TOTAL: PL 60 HES = 2040 VALOR COMERCTIAL 1 o0.00
PERIODICIDAD PAGD EN CABERCIA : TIFO DE BIEM:
INTEAESES - DURAC D08 CARENCIA i -
PERIOOIC IDAD PAGO EN AMORTIZACION :
IKTERESES PEAIOD MEN - 202 PRINCIPAL ¢ FF1in = 301
COMIS. EWVIO INFOR. PERIODICA : B.50 DESGRAV: m,
FECHA BE SOLICITUD @ 200/09/32016 INICIAL INDIV.
COMISTONIES)
HED VERCTO. RIRTIZAC. INTERESES - SEGURO SUBVENC CODTA EALDO
0OL FO0L02016 i8,574.50 14,798.37 8.50 0. 00 33,378,458 1461,425.42
ooz 21322016 i7,778.54 18,891.4% B.50 0. 00 13,378.45 1463, 646880
0O3 201220i4 19, 416.68 13,953.29 B.50 0. 00 33,178.4% 1444,230.22
004 20012017 18, 847 .41 14,722.54 .50 0. 00 33,378. 4% 1425,582.81
005 20023017 18,837.51 14,532, 44 8.50 o.00 33,370.45 1406,745.30
oOe 200320587 20,421,608 12,946.27 B.50 0. 00 33,378.45 138&,321. 82
007 20082017 19,237.74 14,132,321 8.50 .00 131,374.45 1367, 083,88
008 FF0SIOLT 10, 981,04 14,388.00 8.50 6. 00 33,378.45 1348, 101,94
009 20082017 20,529.20 i3,851.77 B.50 0.00 13,378.45 1327,583.76
010 20093017 20, 375.22 13,004.73 B.50 o.00 13,3178.48 1307,308.54
o011 2ip82017 19,611.0% 11,758.90 B.50 0.00 311,378,458 1287, 897.49
0L 20092017 20, 668,64 12,701.31 B.BD 0.00 3¥,178.45 1247, 020.85
: . . s . . :
0&0 70092021 13,003,324 336.74 B8.50 0.00 33,370.48 0.00
L1500, (00, 00 §02,197.03 510,00 0. 00 2002,707.03

- WO B2 IRCLUYEN LOS CASTOS PAGADDS DIRECTAMENTE POR EL CLIENTE.

- EL MONTO DE AMJATIZACION CON ESTE VALOA SE ORIGIMA POR LA APLICACION DEL
CALCICO PAAA LA DBTENCION DE CUOTA CONSTANTL. B0 AFECTA EL COSTO EFECTIVD
ANTAL DEL CREDITO.

= EL PAESINTE IS UN CRONDGRAMA PAELIMINAR. EL CAONOGRAMA DEFINITIVO SERA CNTREGADD
EN UN FLAZD MAXINO DE 30 DIAS DE ACUERD0 A LA MODALIDAD ELEGIDA POR EL CLIENTE EN LA
SOLICITUD DEL PRESTAMD, ¥ FORMARA PARTE DEL CONTRATO. DICHD CRONOGAAMA DEBEAA SER
FIRMADO POR LAS PARTES SALVO QUE LA MOSALIOAD DE ENTREGA ELEGIDA MO LO EXIJA.

= USTZED TIENE DERECHD A ELEGIR 5U PROPIO SEGUAO EN EL MOMENTD DE LA CONTAATACION.

IMPULETO POR TRANSACCIQNES FINANCIERAS (ITF)a 0.005%.

LAS OPLRACTONES AEALIZADAS EN LA CUENTA BE EXCUENTRAN AFECTAS AL PAGOD DEL

Fuente: Plataforma de oficinas BCP
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Proforma INTERBANK
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Fuente y Elaboracion: Interbank
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ANEXO 27 — Presupuesto de costo de ventas

CAL CRUDA (S/) 38 400 28 800 0 0 0 0 0 0 0 0
CANA PARA SIEMBRA (S/) 16 000 4000 0 0 0 0 0 0 0 0
FERTILIZANTE (S/) 24000 36 000 36 000 36 000 36 000 36 000 36 000 38400 40 800 40 800
CAL HIDRATADA (S/) 0 1376 2752 2752 2752 2752 2752 2752 2752 2752
BOLSAS DE AZUCAR (1KG) (S/) 0 14 448 25816 25816 25816 25816 25816 25816 25816 25816
CITRATO DE POTASIO (S/) 0 26 46 46 46 46 46 46 46 46
CITRATO DE SODIO (S/) 0 7914 14 142 14 142 14142 14 142 14 142 14 142 14142 14 142
CITRATO DE CALCIO (S/) 0 20570 36756 36 756 36756 36756 36756 36 756 36756 36756
CITRATO DE ZINC (S/) 0 1480 2645 2645 2645 2645 2645 2645 2645 2645
CITRATO DE MAGNESIO (S/) 0 43 694 78076 78 076 78076 78076 78076 78 076 78076 78076
SULFATO FERROSO (S/) 0 2642 4721 4721 4721 4721 4721 4721 4721 4721
AGUA RIEGO (S/) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Costo sin IGV (S/) 78 400 160949 200953 200953 200953 200953 200953 203353 205753 205753
IGV (S/) 14112 28971 36171 36171 36171 36171 36171 36 603 37035 37035
Costo con IGV (S/) 92512 160 949 200953 200953 200953 200953 200953 203 353 205753 205753

Operario de Tractores y Camiones (S/) 13300 13965 14298 14 630 14963 15295 15628 15 960 16293 16293
Agricultores (S/) 26 600 27930 28595 29 260 29925 30590 31255 31920 32585 32585
Técnicos de Planta (S/) 0 19110 39130 40040 40950 41860 42770 43680 44590 44,590
Jefe de Planta (/) (S/) 0 13965 28595 29260 29925 30590 31255 31920 32585 32585
Jefe de Cultivo y Cosecha (S/) 24500 25725 26338 26 950 27563 28175 28788 29400 30013 30013
Total Sueldo Anual (S/) 64400 100695 136 955 140 140 143 325 146 510 149 695 152 880 156 065 156 065
Seguro social y/o EPS (S/) 2576 4028 5478 5606 5733 5860 5988 6115 6243 6243
CTS (S/) 5367 8391 11413 11678 11944 12209 12475 12740 13005 13005
(Total(s) | 72343 113114 153 846 157424 161002 164 580 168157 171735 175313 175313
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ANEXO 31 - COK Y WACC “Casa Grande”

Costo del Capital (COK)

+Tasa Libre de Riesgo (10yr Bond) 2.7%
pri :

Prima por Riesgo Mercado 5.0%
(Damodaran)
+Beta apalancade Casa Grande 0.95
+Riesgo Pais 1.4%
+Diferencial de Inflacién (Perd — US) 1.3%
Costo del Capital (COK) 10.2%

Estructura de Capital

Deuda/Capitalizacién (D/D+E) 16.6%

# EFIC

Valorizacion de la Sociedad: Metodologia 1

il Estimacion del WACC (V1)

Costo de la Deuda (Kd)

+ Costo de la deuda (Kd) 6.95%
+Tasa de Impuestos y Part. (hasta 2020) 23.5%
+Tasa de Impuestos y Part. (desde 2021) 37.0%

Costo de la Deuda después de Impuestos

(hasta 2020) 53%
Costo de la Deuda después de Impuestos 2.4%
(desde 2021)

ACC
WACC hasta 2020 9.4%
WACC desde 2021 9.2%

Fuente: Bloomberg (2014) —SMV (2014)

Fuente: EFIC Partners
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