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RESUMEN

El café es un producto agricola clave para la exportacion y es uno de los
productos méas importante: de Chanchamayo, conocida como la capital
cafetalera del Per, Aunque la provincia tiene condiciones geogréficas y
biodiversidad favorable para el desarrollo de la ruta cafetalera, carece de la
infraestructura necesaria para revalorizar el café peruano. El café genera
empleo en diversas areas del agro y puede relacionare con la gastronomia
y el turismo. Sin embargo, Chanchamayo enfrenta problemas de
conectividad y falta de espacios de procesamiento. lo que impide a los
caficultores obtener el mejor rendimiento de sus cultivos debido a ia falta
de tecnologia y buenas préacticas, Ademas. no te aprovecha el potencial del
café para generar experiencias senatoriales que podrian promover el
turismo cafetalero.

Teniendo en cuenta dicha situacion, la tesis busca la puesta en valor o
revalorizacién- de; café de Chanchamayo a través de paisajes sensoriales
busca la integracion de nuevas infraestructuras con espacios sensoriales,
Estos espacios incluyen areas agricolas. zonas intervenidas y dispositivo
de percepcidn. lo que permite fortalecer la cadena productiva del café y
mejorar las practicas agricolas. Es por eso que el proyecto disefia paisajes
sensoriales mediante espacio y dispositivos que proporcionen la
infraestructura adecuada para el procesamiento y valorizacion del café
peruano. Esto busca generar empleo y mejorar lao condiciones de vida de
los caficultores, ademas de ofrecer experiencias sensoriales a los turistas,
fomentando asi un turismo cafetalero sostenible en Chanchamayo.
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PAISAJE SENSORIAL A TRAVES DEL CAFE
Revalorizacion de la cultura cafetalera por medio del disefio de
paisajes sensoriales como espacios de difusion en Perené
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CULTURA CAFETALERA PERUANA



Cultura cafetalera peruana

Proceso del café:

9no
Productor de café en el mundo

107 000 Ha

Variedades del café en Perené.

mercado  eoorbhrnioo



Cultura cafetalera peruana

PERMANENCIA

Actores:

El café es un producto basico mundial, que genera empleo en diversas areas del
agro como el cultivo, procesamiento, transporte y comercializacion, pero también
puede relacionarse a la gastronomia o turismo. a pesar de su potencial, presenta
oportunidades de conectividad para fortalecer la cadena productiva.



LA RUTA DEL CAFE EN
CHANCHAMAYO



Ruta del café en Chanchamayo

Ubicacion:

El café es uno de los principales productos de exportacion agricola y es uno de los
productos estrellas de Chanchamayo, llamada la capital cafetalera del Per( Esta
provincia cuenta con las condiciones geogréficas y la biodiversidad para 91
desarrollo de la ruta cafetalera; sin embargo, no cuenta con la infraestructura ni
espacios que permitan la revalorizacién del café peruano.



Ruta del café en Chanchamayo

Accesibilidad:

Es importante reconocer que el grano tostado o molido, no es el Unico
producto que se puede obtener del cafeto, es decir, aunque el café se
distingue por su aroma y sabor, en sus procesos puede generar experiencias
en torno a otros sentidos, como vista, por los impresionantes paisajes donde
se cultiva y al tacto por las diferentes texturas en las que se convierte el café
para llegar a la taza, es decir Chanchamayo existe un desaprovechamiento
del café como generador de experiencias sensoriales que promueven el
turismo cafetalero.



3 PAISAJES DE PERENE



Paisajes de Perené

Analisis del territorio:
CLIMA ECORREGIONES ECOSISTEMAS



Paisajes de Perene

CLASIFICACION CLIMATICA CLASIFICACION DE SUELOS
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Paisajes de Perené

Analisis de las dinamicas sociales:

CICLOS REFERENTES A ONERSIFICACION DEL MINIFUNDO Y MANO
DE OBRA







Paisajes de Perené

Analisis sensorial del Paisaje:

Este andlisis sensorial de los diferentes paisajes, permitio comprender
todo el proceso del café, desde la seleccion de la semilla hasta su
maduracion, y desde su procesamiento hasta las plantas de produccion-
Lo que permitid destacar la relevancia do las diferentes planos
altitudinales y los sentidos en la percepcién de los elementos en cada
nivel topogréafico, considerando las condiciones ticas, la fauna, la flora
y las actividades humanas-

SENTIDOS EN EL PAISAJE
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OPORTUNIDADES DEL CAFE EN
PERENE



Oportunidades del café en Perené

Oportunidad de permanencia cultural tradicional:

Es crucial adoptar un enfoque integral para transmitir a las nuevas generaciones
106 conocimientos y practicas que garanticen la preservacion de las tradiciones
cafetaleras. Esto incluye la realizacion de talleres précticos sobro el cultivo, la
cosecha y la elaboracién del café, asi como la inclusién de este tema en el
curriculo escolar dentro de asignaturas de cultura local y agricultura- Ademas,
es beneficioso implementar programas de mentoria quo emparejen a jovenes con
cafetaleros experimentados, quienes puedan compartir su sabiduria y
experiencias- También se pueden organizar visitas guiadas a plantaciones para
que los jovenes puedan observar el proceso en accion.

Involucrar a la comunidad es esencial para la conservacion de estas tradiciones
Por ello, se debe irwentivar la participacion de los jovenes en actividades
comunitarias relacionadas con el café, promoviendo proyectos artisticos que
fomenten la creacion de arte y musica que celebren la cultura cafetera-
Asimismo, es importante ensopar practicas sostenibles que protejan tanto el
medio ambiente como las tradiciones del café.

Tradicion cafetalera en extinciéon



Oportunidades del café en Perené

Oportunidad de desarrollo economico

La cadena productiva del café representa una gran oportunidad para el desarrollo
economico, sobre todo en comunidades rurales. Es esencial establecer centros de
acopio donde los productores puedan llevar su café para su procesamiento y
venta- También os importante proporcionar capacitacion en técnicas de cultivo,
cosecha y elaboracion para mejorar la calidad del producto, Ademas, se debe
ofrecer apoyo a los cafetaleros en temas de sostenibilidad y practicas
comerciales.

Fomentar la creacion de cooperativas permitira a los productores trabajar juntos
y aumentar su poder de negociacion. Igualmente, facilitar el acceso a lineas do
crédito ayudard a los agricultores a invertir en sus cultivos y procesos. Es
fundamental establecer conexiones con mercados locales e internacionales para
atraer a compradores interesados en café de calidad y sostenible-

La promocion del comercio justo es vital para educar a los consumidores sobre
la relevancia de apoyar practicas comerciales éticas. También se pueden
organizar talleres y catas que destaquen la cultura del café. Por ultimo, la
investigacion en nuevas variedades y técnicas de cultivo mas resilientes sera
crucial para el crecimiento del sector.

Escasos espacios para la cadena productiva



Oportunidades del café en Perené

Oportunidad de redes productivas:

Las redes productivas son fundamentales para mejorar el acceso a los cultivos
de café, lo que beneficia tanto a los productores como a la comunidad en general.
En primer lugar, es crucial invertir en la construccion y mantenimiento do
caminos que conecten las fincas cafetaleras con los mercados locales, ya quo esta
infraestructura facilita el transporte del café y estimula el desarrollo econémico
de la region. Ademas, facilitar el acceso a servicios do transporte confiables es
esencial para que los agricultores puedan trasladar su produccion de manera
oportuna y segura, garantizando que el café llegue fresco y en OGptimas
condiciones al mercado.

A su vez, ofrecer cursos sobre practicas agricolas sostenibles y técnicas de
cosecha 06 vital para aumentar tanto la calidad como la cantidad del café
producido- La capacitacion empodera a los agricultores, permitiéndoles adoptar
métodos mas eficaces y respetuosos con el medio ambiente, lo que repercute
positivamente en la produccion-

Por ultimo, establecer redes que aseguren el acceso a insumos agricolas y
herramientas necesarias es igualmente importante- Esto garantiza que los
productores cuenten con los recursos esenciales para maximizar su produccion.
Al integrar y fortalecer estos elementos dentro de las redes productivas, no solo
se impulsa el sector cafetalero, sino que también se mejora la calidad de vida en
las comunidades rurales, creando ciclo de desarrollo sostenible.

Distancia, tiempo y transporte



NUEVA RUTA DEL CAFE EN
PERENE



Nueva ruta del café en Perené

Sentidos en el paisaje:

La propuesta territorial se centra en la intervencion en el valle del Rio Perong,
abarcando los centros poblados a lo largo do su curso, especificamente Perord,
Yurinaki, Kivinaki y Pichanaki. En estas localidades, se estableceran puntos de
acopio con el prop6sito de mejorar la conectividad- La ruta comenzara en Perené,
donde se implementaran puntos de acopio y procesos bajo techo. En Yurinaki y
Kivinaki, se habilitaran espacios al aire libre para llevar a cabo las diversas
actividades del proceso cafetalero, que incluyen el cultivo, la cosecha y el
secado- Finalmente, la ruta concluira en Pichanaki, donde se dispondréan espacios
destinados a la difusion de la cultura cafetera-

Asimismo, estos puntos de acopio incluiran mdédulos disefiados para la
realizacion do talleros de capacitacion, con el objetivo de promover la tradicion
cafetalera entre los productores y otros interesados. Adicionalmente, 60 crearan
areas de degustacién, descanso y contemplacion para 106 turistas, dado que en
cada una de estas localidades el café ofrece un aroma, sabor y paisaje (ricos que
merecen sor apreciados

DE



Nueva ruta del café en Perené

La consideracion de los sentidos en el recorrido de la propuesta cafetalera tiene
como objetivo generar mayores oportunidades de crecimiento en diversas areas,
abarcando lo econdmico, social y cultural. En este sentido, se propone, en primer
lugar, ampliar el proceso productivo, lo que facilitara aumento en la oferta y
calidad del café. Asimismo, se busca fomentar el desarrollo del turismo
cafetalero, ya que este puede contribuir significativamente a la economia bocal.
Por otro lado, mejorar la conectividad es fundamental, ya que permitird un acceso
mas eficiente a los mercados y fortalecera las redes de distribucion finalmente,
es esencial rescatar las tradiciones vinculadas al café, lo que no solo preservara
la cultura local, sino que también enriquecera la experiencia de los visitantes.




Nueva ruta del café en Perené

La puesta en valor, o revalorizacion, del café de Chanchamayo a través de
paisajes sensoriales considera 106 estimulos externos que ofrece el entorno-
Mediante los sentidos, se obtiene una percepcion Unica que transforma la
experiencia en una vivencia sensorial- Esta iniciativa incluyo espacios agricolas,
areas intervenidas y dispositivos de percepcion, con el objetivo de fortalecer la
cadena productiva del café y mejorar las practicas agricolas. En este sentido, se
busca elevar la calidad de vida de los caficultores, al tiempo que se promueve el
turismo cafetalero sostenible- Por lo tanto, no solo beneficia a los productores,
sino que también enriquece la experiencia de los visitantes y contribuye al
desarrollo integral de la regién.

externos
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Paisaje sensorial d través del café

Estrategias:

1. El camino sensorial permite establecer una
conexion transversal con el paisaje,
diferenciandose en dos rutas principales: una
destinada al caficultor y otra al turista.

2. Los caminos transversales conectan los
y dos principales ejes de acceso, facilitando

la interrelacion entre ellos.

3. Espacios sensoriales que enriquecen y
complementan todo el recorrido.



Paisaje sensorial d través del café

:Como podemos transformar un paisaje agricola, caracterizado

por costumbres tradicionales, en un paisaje intervenido donde so llevan
a cabo los distintos procesos del café?

Esta transicion permitiria la creacion de un paisaje sensorial que involucre a
nuevos actores, con el objetivo de generar mayores ingresos para las familias
agricultoras, aumentar las oportunidades de empleo para los pobladores y
diversificar la produccion de productos agricola.

PAISAJE AGRICOLA PAISAJE INTERVENIDO PAISAJE SENSORIAL



Paisaje sensorial d través del café

Mapeo olfativo:

Se realiza un andlisis sensorial mediante un mapeo olfativo, el cual facilita la exploracién de los diversos
paisajes, subrayando la relevancia de la altitud y los sentidos en la percepcion de sus elementos. Este
analisis toma en cuenta facto- res como las condiciones climaticas, la fauna, la flora y las actividades
humanas que definen la region, con el objetivo de resaltar el papel del olor como un componente esencial
del espacio a intervenir.

Ademas, se realizan caminatas olfativas en cada uno de los puntos de siembra,
registrando las observaciones como informacion valiosa para las practicas de
mapeo. Durante estas excursiones, se guia a pequefios grupos de participantes a
explorar tanto los paisajes agricolas como los intervenidos, centrandose en los
estimulos olfativos y describiendo las sensaciones que experimentan.
Posteriormente, estos datos son recopilados y organizados en mapas olfativos,
que se presentan como representaciones visuales del ‘paisaje olfativo' percibido
en cada uno de los espacios.

"La percepcion olfativa humana contribuye a nuestra comprension del mundo: la gente se deleita
con los aromas localizados y le disgustan los olores descontextualizados. Los pequefios aromas
pueden permitir una vista previa de la actividad cercana, servir como una sintesis de eventos
presenciados previamente y tenar la capacidad de evocar recuerdos especificos. Sin embargo, el
paisaje olfativo estd en constante cambio y los aromas efimeros y volatiles son faciles de ignorar
cuando los experimenta la gente comudn en entornos urbanos cotidianos. " (McLean, K , 2016, p
24).






del café

Paisaje sensorial a traves del café

El proyecto tiene como objetivo intervenir en el paisaje natural y agricola
del area para croar experiencias sensoriales enriquecedoras. Para ello, se ha
realizado un mapeo sensorial que organiza el espacio en cuatro franjas, cada
una centrada en un sentido especifico relacionado con el entorno y el proceso
del café. Se incluyen espacios abiertos como plataformas olfativas, tuertos y
areas de secado, asi como dispositivos que cumplen funciones clave, corno
modulos de ingreso y venta, produccion, servicios al productor, mirador,
cafeteria-taller y exposicion.
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FRANJA SENSORIAL
OLFATIVA



Franja sensorial Olfativa
Produccién en 1 dia de Jornada de trabajo: Horarios de los dos actores principales:

HORARIO DEL CAFICULTOR
PLANTA DE PRODUCCION TURNO ROTATIVOS

HORARIO DEL TURISTA- HORARIOS FIJOS



Franja sensorial olfativa

1.MODULO PRODUCTIVO

Estrategias do emplazamiento Estrategias del médulo



Franja sensorial olfativa



Franja sensorial olfativa



MODULO DE PRODUCCION



DEL MODULO DE PRODUCCION



Franja sensorial olfativa

CORTE DEL MODULO DE PRODUCCION



DEL MODULO DE PRODUCCION






Franja sensorial olfativa



Franja sensorial olfativa

2.MODULO DE EXPOSICION OLFATIVA

Estrategias de emplazamiento Estrategias del médulo






Franja sensorial olfativa



Franja sensorial olfativa



Franja sensorial olfativa

DE EXPOSICION



Franja sensorial olfativa

CORTE TRANSVERSAL DE LOS MODULOS DE EXPOSICON
OLFATIVA






Franja sensorial olfativa

DE EXPOSICION

CORTE TRANSVERSAL DE LOS MODULOS DE EXPOSICION OLFATIVA













































Conclusion

La propuesta de intervencién en el paisaje natural y
agricola de Villa Perené tiene corno objetivo crear un
entorno que fomento experiencias sensoriales ricas y
significativas en relacién con el caté peruano Mediante un
enfoque integral que incluye el mapeo sensorial y la
identificacion de actores clave, se busca fortalecer la
cadena productiva del café, promoviendo
simultdaneamente el desarrollo econdmico y social de las
comunidades locales.

Si bien se destaca la importancia del olfato al ofrecer un
recorrido que resalta los aromas caracteristicos del café,
esta propuesta aspira a activar todos los sentidos,
facilitando una experiencia completa que conecta a
productores y turistas De esta manera, la arquitectura se
convierte en un vehiculo para establecer vinculos
profundos entre las personas y su entorno, contribuyendo
asi a [a revalorizacidon de [a cultura cafetalera y a la
sostenibilidad del turismo en la region.
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